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Resumen

El proyecto se enfoca al desarrollo de un sistema informatico que permita realizar un
mejor control en el area de produccion de un restaurante, sirviendo como apoyo en la toma de
decisiones mediante la utilizacion de informes correspondientes a dicha area.

Debido a que en el rubro gastronomico se trabaja con productos de corto plazo para la
venta, por ser alimentos que deben ser consumidos diariamente y deben cumplir requisitos
para que puedan adecuarse a las normas de higiene y salubridad establecidas por los entes
reguladores.

La propietaria del Restaurante coment6 que el mismo, presenta varios problemas en los
procesos de produccion, debido a la falta de un sistema que permita estandarizar y controlar el
uso de las materias primas y productos terminados.

Por ello el sistema MrFood permite llevar el control del uso de las materias primas, en
cuanto a cantidades utilizadas por menu, permitiendo realizar el seguimiento de los diferentes
movimientos de los productos.

Podra utilizarse para conocer los platos con mayor ranking permitiendo asi poder dar un
mayor énfasis e inversion a la produccién de los mismos o a determinadas areas del
restaurante.

Otro punto resaltante sera que debe permitir organizar las compras de materia prima
hechas en determinados momentos, lo que permitira saber cules son las que deben tener mas
entrada de acuerdo al estudio anterior.

Cabe mencionar que también se incluiran aspectos basicos para un sistema como ser, el

control de entrada y salida del personal, gestion del stock y gestion de las ventas.




