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Gastronomia La Moreaita ... xv

Resumen Ejecutive

El presente Plan de Negocio se centra en la creacin y operacion de "Gastronomia
La Morenila", una pasteleria artesanal ubicada en la ciudad de San Lorenzo, Paraguay. La
propuesta de valor de "La Morenita® radica en ofrecer productos de pasteleria y comidas
saladas de alta calidad, elaborados con ingredientes frescos v técnicas tradicionales, ademis
de un servicio al cliente excepcional. La ubicacion geogrifica estratégica en una rzona de alto
tritfico peatonal y vehicular favorece |a captacion de una amplia base de clientes

El entomo econdmico actual presenta una situacion mixta, con indicadores
favorables en cuanto al crecimiento del sector gastrondmico, impulsado por una creciente
demanda de productos artesanales y de alta calidad. Sin embargo, existen desafios debido a
la inflacion v fuctuaciones en los costos de insumos, que deben ser gestionados
cuidadosamente.

Se sugieren estrategias genéricas basadas en las teorias de Michael Porter, como la
diferenciacion, enfocindose en la calidad supenor y el servicio personalizado, y la estrategia
de enfoque, onientada a un segmento de mercado especifico que valora la artesania y la
tradicion en la pasteleria

La principal innovacion del producto ofrecido por "La Morenita® ¢s la integracion de
ingredientes locales y técnicas moderas en la fabneacion de pasteleria y platos salados,
diferenciando sus productos de la competencia. Se enfatiza el uso de Marketing de

Expenencia, que incluye degustaciones gratuitas, eventos temdticos y promociones en redes

sociales para atraer y retener clientes, \GL ' o




